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Ein Hotel mit Ecken und Kanten

40 Millionen hat Unternehmer Beat Curti investiert und das Zic-Zac zum Boutique-Hotel umgebaut.

Es hat zum Teil tiefe Decken. Dort platziert die Réceptionistin mit Vorliebe Giiste aus China.
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Die zwei Jahre dauernde Bauerei am El-
sisserplatz ist endlich vorbei: Am Don-
nerstagabend feierte das Hotel Markt-
gasse im Niederdort Erdftnung. Wobei
das Hotel mit seinen zwei Restaurants
und einer Bar schon ein paar Wochen of-
fen war (Soft Opening nennt man so ét-
was), und das erfolgreich: Die kommen-
den Tage ist es bereits ausgebucht, Gela-
den waren VIPs und Medien, die sich live
iiberzeugen konnten, wie dem Hotel in
cinem der dltesten Gasthduser der Stadt
an der Kreuzung Minster- und Markt-

Fiir einmal stimmt die Bezeichnung Boutique-Hotelk: Die 39 Zimmc; wurden mit Design-Klassikern aum-t. Foto: PD

gasse wieder ein neues Gesicht gegeben
wurde. Es ist ein edleres, als es das Zic-
Zac-Rock-Hotel fiir Backpacker mit sei-
nem burgerlastigen Angebot vor dem
Umbau hatte. Das mag Nostalgiker betrii-
ben, die hier ihre nichtlichen Streifziige
durchs Dorfli starteten. Doch die Macher
haben filr gebithrenden Ersatz gesorgt.
Das Schanste am grossen Umbau fiir
40 Millionen Franken ist namlich die
kleine, aber gemiitliche Baltho-Bar:
dunkler Marmor am Boden, griin gestri-
chen die Holzwinde, Nussbhaumholz am
Tresen und freundliches Personal da-
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hinter, das Popcorn serviert und mit
Zimt aromatisiertes Wasser, gratis und 4
discrétion. Hinter der Bar steht Luis
Estrada, der ein ausgesprochenes Ge-
fiihl fiir feine Aromen hat und deren Pri-
sentation. Der Willkommensdrink ist ein
Gin Tonic mit Noten von Wacholder, Jas-
min, Veronika, Veilchen, Rosenblittern,
Lavendel. Ein Zweig von Letzterem
schmiickt das Longdrinkglas. Estrada
mixte vorher im Renaissance-Hotel im
Kreis 5 Cocktails.

Chinesen logieren oben



Eine Treppe fiihrt hinunter ins Restau-
rant Baltho-Kiiche, das eine «bewusst
kleine Karte mit neu interpretierten
Klassikern und saisonalen Uberraschun-
gens bietet. Es ist fiir Veganer genauso
etwas darunter wie fiir Fleischliebhaber.
Es gibt Kabeljau im Panko-Mantel,
Kichererbsengemiise oder einen edlen
Burger. Verantwortlich fiir die Kiiche ist
Bruno Hurter (Hurters Seehus, Stifa),
der zuletzt wihrend 5 Jahren als Kiichen-
direktor im Waldhaus Flims titig war.
(Wer dem Zic-Zac-Burger mit Speck und
Kiése nachtrauert, findet ihn 100 Schritte
weiter Richtung Hirschenplatz im Louis
Take-away). Der Name «Baltho» hat iib-
rigens nichts mit dem Baltikum zu tun,
er ist inspiriert durch den heiligen Bal-
thasar, den Schutzpatron der Reisenden
und des Gastgewerbes.

Weniger gelungen als Restaurant und
Bar ist das Delish. Es soll eine Alterna-
tive zu Cafés, Bickereien und Take-
aways in der Umgebung sein. Doch das
Interieur wirkt kalt mit seinen weissen
Kacheln und kahlen Holzbinken. Es gibt
Pulled Pork Sandwiches und gesunde
Gemiiseteller von 6 bis 23 Uhr, am
Wochenende sogar bis 24 Uhr. Das freut

immerhin die Hotelgiste und andere
Spatheimkehrer.

Die Hotelgéste wohnen in 39 sorgfil-
tig mit Designklassikern ausgestatteten
Zimmern. Die Bezeichnung Boutique-
Hotel ist fiir einmal kein hohles Marke-
ting. Tatsdchlich strahlen die Zimmer
mit unterschiedlichsten Grundrissen
Charakter aus. Ecken und Kanten,
konnte man sagen: «Definitiv kein Ver-
gniigen» sei die Raumhdhe von 190 bis
195 Zentimeter in seinem Zimmer gewe-
sen, klagt ein Gast mit einer Grosse von
1,98 Metern auf dem Onlinebewertungs-
portal Tripadvisor. Tatsédchlich, je hther
man die Treppen hinaufsteigt, desto
tiefer hiingt die Decke. An der Réception
achtet man deshalb auf die Herkunft der
Giste: Gewdhnlich eher gross gewach-
sene Amerikaner wiirden in den unteren

Stockwerken einguartiert, Chinesen, die
sich an tiefen Decken weniger storen
wiirden, in den oberen, heisst es dort. In
den oberen Stockwerken wird man da-
fiir mit einem Blick iiber die Limmat auf
den Lindenhof belohnt, von der eigenen
Dachterrasse aus. Zumindest, sofern
man die Junior Suite gebucht hat.

Betreiberin des Hotels ist die Ospena-
Gruppe, eine Tochter der Migros Zii-
rich, die sich mit der Ubernahme der
Maolino-Restaurants in die Gastronomie
vorgewagt hat. Sie wird nun mit dem
Hotel Marktgasse auch im Hotelbusi-
ness titig. Die Zimmerpreise bewegen
sich zwischen 250 und 570 Franken.
Der 77-jihrige Medienunternehmer
Beat Curti, der einst antrat, mit seiner
Usego die Macht von Migros und Coop
zu brechen, hat zusammen mit Casino-
Pionier Hans Jecklin Millionen in die
Renovation der Hiuser rund um den
Elsidsserplatz investiert.

Kleiderladen statt Schwulenclub
Wihrend der Platz mit dem Hotel Markt-
gasse zweifellos eine Aufwertung erfah-
ren hat, sind dem Umbau der Liegen-
schaften gegeniiber gleich zwei Institu-
tionen des Ziircher Nachtlebens zum
Opfer gefallen: Die Pigalle-Bar und der
Schwulenclub T&M. Sie mussten einer
Filiale des skandinavischen Edel-H&M
COS weichen. Aus der Zeit, als sich hier
das siindige Ziirich traf, ist einzig das
Mosaik iibrig, das die Wiinde des Pigalle
schmiickte und Szenen aus dem gleich-
namigen Pariser Quartier zeigt, in dem
sich auch das Moulin Rouge befindet.
Portugiesische Spezialisten haben Strei-
fen fiir Streifen abgeldst und in den na-
hen Stiissihof transferiert, wo man zwar
keine schliipfrigen Filme mehr genies-
sen kann, dafiir solche fiir die ganze Fa-
milie. Dazu gibt es Hotdogs mit Saucen.
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Ein Tunnel fiir die Go-go-Girls
Haus mit Geschichte

Das denkmalgeschitzte Rothus wurde 1291
erstmals schriftlich erwahnt. Es ist eines der
altesten Gasthauser der Stadt Zarich. Beim
jingsten Umbau kamean Stuckaturen und
Fresken zum Vorschein: an der Reception
etwa, wo auch geschnitzte Saulen zu bewun-
dern sind, in den Zimmern Taferwande und
Kacheltfen. Sie erzahlen von der Vergangen-
heit des Hauses an der wichtigsten Strasse
im mittelalterlichen Ziirich.

In der zweiten Halfte des 15. Jahrhunderts
gehdrte das Rothus zu den varnehmsten
Hausern der Stadt. In der Neuzeit verblasste
dann sein Ruhm, bis Emil Baggli (1856~
1966}, der ungekronte Konig der Altstadt,
hier, am sogenannten Elsdsserplatz (weil
frither exklusiv elsissisches Bier ausge-
schenkt wurde), sein Gastro- und Unterhal-
tungsreich aufbaute. Er betrieb im Steinkeller
den Tiefen Keller, wo sich Banker, Strassen-
wischer und die Zrcher Unterwelt trafen,
und das Stagefassli, wo man Burgunder
Schnecken genoss. Baggli war es auch, der
einen unterirdischen Gang zum Goldenen
Schwert auf der anderen Seite der Markt-
gasse anlegen liess, seinem neuen Stadthotel
mit Dancing, Bar, Restaurant und Kino, Durch
den Tunnel war die Ware einfacher anzulie-
fern. Spater huschten hier auch Ténzerinnen
zwischen den Dancings im Goldenen Schwert
und dem Rothus hinund her, {lop)



